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ZAAWANSOWANA TECHNOLOGIA MROZENIA W LODZIARNI RZEMIESLNICZEJ

Od wielu lat, IRINOX jest gtéwnym partnerem
Profesjonalnych Lodziarzy, tworzac i produkujac systemy

mrozenia uderzeniowego.

Po wielu latach badan i prdob technicznych,
wykonywanych we S$cistej wspdtpracy z najlepszymi
rzemiesinikami wytwarzajacymi lody, IRINOX proponuje
nowatorski system pracy, ktéry gwarantuje efekty

poprzednio niemozliwe do uzyskania.

Optymalizacja struktury, znaczna redukcja kosztéw
dziatania, lepsza jakos$¢ i lody o znacznie dluzszej
trwatosci, powodujg, ze IRINOX jest najlepszym
systemem pomagajacym w pracy profesjonalnego
rzemiesInika produkujacego lody.

ZALETY

System produkcji Irinox oferuje wiele korzysci:

- Przedtuza dopuszczalny okres magazynowania lodéw

- Polepsza sposob ekspozycji lodow w witrynie
- Poprawia jakos¢ lodow i zachowuje ich smak
- Obniza poziom kosztow

- Zwieksza efektywnosc¢ pracownikow

- Zmniejsza zuzycie energii elektrycznej

- Utrzymuje napowietrzenie lodow
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I NTELIGENTNY SYSTEM PRODUKCII

BEZPOSREDNIA EKSPOZYCJA LODOW

DO SPRZEDAZY
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Stabilizuje lody, zapobiegajac
przedwczesnemu topieniu
powierzchni przy kontakcie z
powietrzem.

Utrzymuje kremistosé,
objetos¢ i "wysokos¢" lodéw,

i bez ryzyka opadniecia.
-7/-9 °C ZAMRAZANIE UDERZENIOWE SPRZEDAZ
(8-10 minut) (-12/-14 °C)
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Przechowujgc lody w

odpowiednich konserwatorach
-7/-9 °C ZAMRAZANIE UDERZENIOWE PRZECHOWYWANIE SPRZEDAZ

(zamrazarkach lub komorach),
przedtuza sie trwatos¢ do 15
-12/-14 °C -12/-14 °C
do =18°C w rdzeniu produktu ( ) ( )
(50-70 minut)

- dni

o

dni.

Zamrazanie uderzeniowe ulepszy produkcje:
- musow

- kremow

- deserow mrozonych

- lodéow porcjowanych

- tortow lodowych

u u :
ZAMRAZARKI UDERZENIOWE I MODULOWE KONSERWATORY IRINQX
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PEI’.NA GAMA

W sercu twojego procesu produkcyjnego IRINOX
Z proponuje technicznie zaawansowane wyposazenie,
ASKAKUJACE EFEKTY

chtodzace i zamrazajace uderzeniowo, aby je w petni

wykorzysta¢, potrzebne jest po6zniej dobre

CHLODZENIA UDERZENIOWEGO  przechowywanie.

IRINOX produkuje game pojedynczych i zespolonych
konserwatorow, z systemem kontroli temperatury,

dajacym zadziwiajacg efektywnosé przechowywania.

Masywne modutowe konserwatory o wielkiej
pojemnosci, precyzyjnie utrzymujgq zadang
temperature, nie szronigc sie. Dzieki temu gama CP

IRINOX stanowi idealne rozwigzanie.
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ZAMRA2ANIE U DERZENIOWE

ABY POPRAWIC JAKOSC LODOW

Kiedy lody wychodza z "frezera", majg w przyblizeniu
temperature-7/-9°C.

W tym momencie, okoto 30% wody jest nadal
niezamrozna. Fakt ten jest bezposrednig przyczyng

przedwczesnego starzenia sie lodéw.

Jesli umiescimy lody, bezposérednio po "kreceniu" w
witrynie lub normalnym konserwatorze, wolna woda
zamarza powoli, tworzac duze krysztaty lodu, ktére
popsuja strukture, a po kilku godzinach spowodujg
utrate kremistosci, objetosci, gtadkiej struktury i
cudownego smaku, typowego dla $wiezo zrobionych

lodéw.

Z drugiej strony w czasie zamrazania uderzeniowego
Irinox, do -18 ° Cw rdzeniu, tworzg sie mikrokrysztaty,

pozwalajgc zachowac jakos¢ i smak $wiezego loda przez

dtugi czas.

temperatura po
wybraniu z frezera

-13°--

temperatura
sprzedazy

temperatura
zamrozenia
uderzeniowego
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C HARAKTERYSTYKA TECHNICZNA

CHLODZENIE UDERZENIOWE I ZAMRAZANIE UDERZENIOWE

Mrozenie uderzeniowe do -18 ° C i automatyczne przejscie
do konserwacji na koncu cyklu jest standardowe we

wszystkich maszynach.

Wewnatrz i na zewnatrz konstrukcja jest wykonana ze stali
kwasoodpornej AISI 304.

Panel parownika jest otwierany, aby modc tatwo go oczyscic.

Opatentowana podgrzewana sonda temperatury(opcjonalnie).
Wysoka wydajnosé, posredni system wentylacji.

Sterylizacja przy uzyciu lampy U.V. (opcjonalnie).
Zaokraglone katy.

Wewnetrzny albo zewnetrzny agregat chtodniczy.

R404 gaz, ekologicznie bezpieczny.

Solidnos$¢ naszych maszyn jest gwarantowana

miedzynarodowymi certyfikatami.

NEAITRE alivziTasE

KONSERWATORY MODULOWE

Z petng gama, zaprojektowana, by sprostac

réoznym potrzebom, mozesz zgromadzié¢ wszystkie twoje
produkty w matej przestrzeni w najlepszych mozliwych
warunkach:

- Moduly "plusowe" do przechowywania w temp.:
+2°/+8°C z regulowang wilgotnoscig

- Moduty "minusowe" do przechowywania w temp.:
-10 °/-30°C

- Moduty do przechowywania czekolady w temp.:
+14 /+15°C z niska wilgotnosciq *

*{W razie potrzeby, system moze byc¢ uzyty jako +2°/+8°C z wyzszg
wilgotnosciq).

Jak réwniez :

- Ogromne pojemnosci zatadunku.

- Regulowane potki.

- Konserwatory zbudowane ze stali kwasoodpornej AISI
304.

- Niezalezne rozmieszczenie i sterowanie temperaturg dla
kazdego modutu.

- Mozliwos$¢ powiekszania systemu.
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